Veprovy katuv Sleh

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 5

- veprova kyta 600 g

- olivovy olej 4 1zice

- velké cibule 2 ks

- mald sklenicka leca 1 ks

. sul 1 Spetka

- pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- chilli papricka 1 Spetka

- jiska 2 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

Veprovou kytu opereme, osusime a nakrajime na nudlicky. Na panvi rozehrejeme olej, osmazime
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nadrobno nakrajenou cibuli, nudlicky veprové kyty a opeceme je dozlatova. Pridame leco ze
sklenicky a dusime domékka asi deset minut.

Pak posolime, opeprime, dame chilli a zahustime hotovou jiSkou. Muzeme malinko podlit vodou, aby
omacka nebyla prili§ hustd. Podavame s hranolky.



