Rebarborovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 12

- hladkd mouka 400 g
- cukr krupice 10 Izice
. sul 1 Spetka

- vejce 2 ks

. drozdi 1 balicek

- mléko 250 ml

- heral25¢g

- Napln:

- tvaroh 2 baleni

. cukr 20 1zice

- maslo,cukr a mouku na drobenku 3 lzice
- rebarbora 5 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 12

Postup:

Mouku ,cukr a $petku soli promichdme.Vyhloubime dilek,do néj nadrobime drozdi a zalijeme
mlékem.Pridame vejce a rozpusténou heru.Vytvorime tésto a nechdme kynout.
Tésto rozetreme na plech,potreme smeési z tvarohu,vejce,cukr podle chuti.Poklademe nakrdjenou


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

rebarboru,posypeme drobenkou a dame péct asi 45 min.



