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Suroviny

Porce: 2

. sul 1 Spetka

- Skrob 1 lzice

- cibule 1 ks

. pepr 1 Spetka

- uzené maso 100 g
- Cesnek 2 strouzek
- vejce 2 ks

- strouhanka 2 1zice
- Cocka 250 g

- slanina 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

1.Co¢ku namocte na hodinu do vody.2.Poté ji uvarte hodné domékka, aZ se témért rozvari.
Prebyteénou vodu slijte.3.Cibuli oloupejte a nakrajejte nadrobno.4.Cesnek oéistéte a nakrajejte na
platky.5.Uzené maso nebo saldm nakrajejte na prouzky.6.Na panvi rozSkvarte slaninu a osmahnéte
cibulku.7.Pridejte ¢esnek a uzené maso. Sejmeéte z ohné.8.Pridejte scezenou cocku, zloutky,
promichejte a pridejte maceny $krob, z néhoz jste slili vodu.9.Dukladné vSe promichejte, osolte a
opeprete.10.Podle potreby smés zahustéte trochou strouhanky.11.Bilky rozslehejte s trochou vody
nebo mléka.12.Pak na prkénku posypaném strouhankou tvarujte placic¢ky, obalte je v bilkach a ve
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strouhance.13.Placicky usmazte v rozpaleném tuku dozlatova.14.Podavejte s bramborovou kasi nebo
se zeleninovym saldtem.



