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Suroviny

Porce: 6

- hrusky 3 ks

- maslo 2 ks

- jarni cibulka 2 ks

- slanina 120 g

- strouhanka 3 1Zice

- strouhany parmazan 3 1zice

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Hrusky rozrizneme podélné napul, odstranime jadrince, polozime na plech fezem nahoru, pomazeme
zahratym maslem a v predem vyhraté troubé (180°C) asi 5 minut zape¢eme doruzova.

Na zbylém masle osmahneme nadrobno pokrajenou slaninu a cibulku. Mimo plotnu pridame
strouhanku, pepr a sul (opatrné) a dobre zamichdme. Smési naplnime hrusky, posypeme syrem a
znovu zapeceme v troubé - asi 10 minut. Podavame teplé nebo vlazné.

Poznamka:

masla dva orechy
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