Cibulacka
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Autor: wencek

Suroviny

Porce: 6

- cibule 4 ks

- hovézi vyvar 1.51
- parmazan 100 g
. rohlika 2 ks

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Francie

Pocet porci: 6

Postup:

Cibule oloupeme a nakrajime na pulkolecka. Osmazime do zlata na olivovém oleji. Zalijeme hotovym
hovézim vyvarem zbavenym tuku.

Povarime s pridavkem suseného libecku, soli a pepre asi tak 5-10 min. Nakonec priddme cerstvou
zelenou petrzelku sekanou na drobno a polévkové koreni (kdyz uz se nevari).

Rohliky se nakrajeji na koleCka (SpiCky ne) a maci ve rozslehaném vejci (mtze byt mirné prisolené),
hned se vkladaji do rozpaleného oleje na panev, smazi do zlata po obou stranach.

Polévka se podava s ,pavézkami“z rohlika, posypana parmazanem


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

