Hrnickova babovka
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Suroviny

Porce: 6

- Olej 0.5 hrnek

- Vejce 2 ks

- Polohruba mouka 2 hrnek
- Mléko 1 hrnek

- Cukr krystal 1 hrnek

- Prasek do peciva 1 bali¢ek
- Vanilkovy cukr 1 baleni

. Citronové kura 1 1zicka
Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6
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Postup:

Utreme vajicka s cukrem, postupné prilévame olej, poté polohrubou mouku, mléko, prasek do peciva,
vanilkovy cukr, citronovou kiiru a vSe poradné promichame.

PeCeme v predehraté troubé na 200°C 45-50 minut.

Ze je hotova, zjistime pomoci $pejle, kterou, kdyz do ni zapichneme, tak bude ¢isté - bez tésta.

Chcete li délat babovku dvojbarevnou - mramorovou, tak tésto rozdélime na 2 ¢asti a do jedné casti
dame lzici kakaa.



