Asijska houbova omacka

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- houby shiitake 100 g

- Zampiony 100 g

- sylny masovy vyvar 0.6 dl
- bilé vino 1 1zice

- kremska hortice 1 1zice

- maslo 1 Izice

. petrzelka 1 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 1

Postup:

V kastrolu rozpustime maslo, priddme na platky nakrdjené houby a nechame je zméknout. Prilijeme
vino a michame, az se vSechna tekutina skoro vypari. Pak priddme vyvar, rozmichany se smetanou a
horcici. Proslehame a za stdlého michani privedeme k varu. Snizime plamen a omacku varime do
zhoustnuti asi 5 minut.

Dochutime ji peprem, popripadné soli a posypeme petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

