Buckova mortadela

Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. libovy bucek 1 kg

- vejce 5 ks

- Cesnek 3 strouzek

. sul 1.5 Izicka

- vegeta "special" 1 1zicka

. pepr 1 1zicka

- muskatovy orisek 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Bucek dvakrat pomeleme spolu s ¢esnekem

2. Do masa dukladné zapracujeme koreni, vejce a sul

3. Smés napéchujeme do folie na tlacenku, oba konce zavazeme provazkem a v lednici nechame 24
hodin odlezet

4. Druhy den pripravenou mortadelu pozvolna varime 90 minut, obcas opatrné obratime

5. Z vody vytazeny véalecek na nékolika mistech propichneme, aby vytekla prebytecna voda, témér
vychladlou mortadelu pak obalime ve sladké paprice

6. Hotovou buckovou mortadelu servirujeme nakrdjenou na platky.
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