Dortiky s mandlemi

Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 12

- polohruba mouka 240 g
- cukr 120 g

- kyprici prasek do peciva 1 1zicka
- vanilkovy cukr 1 balicek
- vejce 2 ks

- mléko 80 ml

- olej 50 ml

- rozinky 120 g

- jablko 3 ks

- skorice 0.5 Izicka

- cukr 2 Izice

- loupané mandle 2 Izice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 12

Postup:

Do misy nasypeme polohrubou mouku,cukr,kyprici prasek,vanilkovy cukr a vSe dobre
promichame.Pridame vejce ,mléko,rostliny olej a metlou umichdme hladké tésto.Do tésta pridame
rozinky.Formy na pecCeni vymazeme méaslem a vysypeme polohrubou moukou.Do forem vlijeme tésto


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

asi do jedné poloviny.Vlozime do vyhraté trouby a peceme.Jablka omyjeme,prepulime a vykrojime
jadrince.Nakrajime na mésicky,vlozime do misy a promisime se skorici a cukrem.Dortiky vynddme po
deseti minutach peceni a do kazdé formy naskladame mésicky jablek.Posypeme mandlemi a
dopeceme v troubé asi 15 min.



