Kynute livance

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- mléko 0.51

- vejce 1 ks

- cukr moucka 1 1zice

- Drozdi 20 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z uvedenych surovin zadélame ridké tésto - o néco hustsi nez palacinkové a ridsi nez na bramboraky
- a nechame vykynout na teplém misté. Babicka vzdy zadélavala v hrnci a nechédvala na kraji
sporaku.

T4l nebo panev na peceni pomazeme peroutkou tukem a lijeme malé livance a zvolna peceme.
Zacnou se tvorit bubliny. Kdyz je tésto i na horni strané netekuté obratime a chvilku peceme z druhé
strany.

Pecené livance potirdme rozpusténym maslem a sypeme sypanim.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

V 1été jsou moc dobré s uslehanou $lehackou smichanou s jahodami nebo bortvkami.



