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Suroviny

Porce: 12

- jablka 1 kg

- hera 200 g

- détska krupicka 200 g
- cukr krupice 100 g

- hruba mouka 200 g

- mletd skorice 1 1zicka
- kyprici prasek 2 1zicka
- rozinky 1 balic¢ek

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Oloupana a nakrajena jablka povarime se dvé,a lZzicemi cukru a vody na pyré.Mazitim si pripravime
drobenku.Heru rozpustime v kastrolu,pridame détskou krupicku a cukr.Potom sundéme z plotynky a
prisypeme mouku,trochu skorice,kyprici prasek a dobre promichdme.Polovinu smési ddme na dno
kolacové formy a uhladime.Na ni ddme jable¢né pyré,do kterého jsme zamichali a sparené
rozinky.Navrch prijde druha polovina drobenky a vse poprasime skorici a dame péct.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

