Sneci z listového tésta

Kategorie: Chutovky

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 8

- Listové tésto 1 baleni

- DusSenad Sunka 100 g

- Tvrdy syr platkovy 100 g
- Kecup 3 Izice

- Vajicko na potreni 1 ks
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Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:
Listové tésto vyvalime na valu na obdélnikovou placku 4mm Sirokou.

Na tuto placku pokladédme po vrstvach Sunku, syr a keCup. VSe zabalime jako rolddu a nakrajime na
0,5cm Siroké platky.

Tyto platky pokladdme na pecicim papirem vystlany pekac. Tyto Sneky potreme pomoci maslovacky
rozmichanym vajickem a dame do 180 'C predehraté trouby na cca 10 minut, dokud Sneci
nezezlatnou.



