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Suroviny

Porce: 4

- téstoviny 500 g

- dyné 500 g

. Cesnek 2 strouzek
. feferonka 2 ks

. petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
emneé nasekany Cesnek, feferonku a zelenou petrzelku dame za studena do panve, na to rozlozime

nakrajenou dyni, polijeme trochu olivovym olejem, osolime a zacneme dusit za obCasného michani.
Je-li tfeba, priddme trochu teplé vody. Dyné se ma rozvarit a udélat hustsi kasicku.

Mezitim si uvarime téstoviny a kdyz jsou jesté hodné ,al dente”, scedime je, ddme na panev k dyni a
jesté asi minutku provarime, za stalého michani.
Podévame sypané strouhanym parmazanem.

Dyné byla oranzov4, ja snad ani jinou neznam.
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