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Suroviny

Porce: 6

- krkovice 1 kg

- mleté maso 30 g

. cibule 2 ks

- vajicka 2 ks

. Cesnek 2 strouzek

- olej 2 1zice

. listkové tésto 1 balicek
Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Polsko

Pocet porci: 6

Postup:

Krkovici vykostime, omyjeme a osusime. Cesnek rozetfeme se soli, smichdme s majorankou a
peprem. Smesi potreme krkovici a nechame hodinu v chladu odpocivat.

Mezitim na oleji osmazime nadrobno nasekanou cibuli dozlatova, pridéme mleté maso a smazime asi
5 minut - az zeSedne - a nechame zchladnout. Nasekdme najemno petrzelovou nat, pridame k

mletému masu, dochutime soli a peprem a smichame s vejci.

Vymazeme hluboky plech a vlozime do néj krkovici. Potreme ji olejem a pec¢eme pri 190°C asi hodinu


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

a Ctvrt.

Listové tésto vyvalime na valu, polozime na néj ponékud vychladlou krkovici, obalime ji mletym
masem a dukladné zabalime do tésta.

Potreme rozslehanym vejcem a peceme dohnéda.

Upecenou krkovicku krajime na platky a poddvame samotné, nebo s brambory.

Poznamka:

mleté maso namichame veprové + hovézi



