Whisky omacka
Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 2

- smetana 1.41

. sul 1.2 Izicka

- pepr 1.2 Izicka

- karri 1.2 1zicka

- sladka paprika 1.2 1zicka
- omacka barmecue 1 dl

- rozmaryn 1 1zicka

- whisky 4 Izice

- hovézi bujon 1 kostka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Dansko

Pocet porci: 2

Postup:

Vsechny ingredience (krome bramborové moucky) smichdme v malém kastrulku dohromady,
privedeme k varu a nechdme probublat.

Misto smetany muzeme pouzit mléko, ale to je omdcka ridka a potrebuje dohustit bramborovou
mouckou rozmichanou v trosce vody.

Barbecue omécku Ize nahradit kecupem, ale v tom pripade pouzijeme vice koreni a mozno navic
pridat 1/2lzicky palivé papriky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Omacku podavame ke steaku, v podstate se hodi k jakékoliv hovezi a nebo veprové minutce. Jako
prilohu volime jakékoliv brambory - smazené, pecené, hranolky ......a pokud chceme mermomoci jist
zdrave tak muzeme doplnit i zeleninou - fazolky, hrasek ..... A samozrejme cervené vino.



