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Suroviny

Porce: 4

- hrusky 500 g

- mango 500 g

- Gelfixu Extra 2:1 Dr.Oetker 1 balicek
- cukr krystal 500 g

. rum 4 1Zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1.) Hrusky oloupeme, zbavime jadrincli, odvazime a nakrajime nebo roztla¢ime (dle tvrdosti ovoce)
na mensi kousky. Mango oloupeme, odkrajime od pecky, duzinu odvazime a nakrajime, pripadné
rozmixujeme.

2.) Z odvazeného cukru odebereme 2 1zice a smichame s Gelfixem Klasik. Pridame k ovoci a za
obcasného michéni privedeme do varu. Priddme zbyly cukr a za stdlého michani varime minimélné 5
minut. Poté odstavime z plotny.

3.) Na talirek kapnemel-2 kavové 1zicky pravé svareného dzemu. Pokud je dzem po vychladnuti mélo
tuhy, vmichame 2 zarovnané kavové 1zicky Kyseliny citrénové Dr.Oetker.

4.) Dle chuti vmichdme rum a ihned plnime do pripravenych sklenic. Sklenice plnime az po okraj do
pripravenych sklenic. Sklenice uzavieme, obratime dnem vzhuru a asi 5 minut nechame stét na
vicku (sklenice s klasickymi vicky bez zavitu neobracime).


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

recept na 4 sklenice po 350 ml
u hrusek a manga je ¢ista vaha bez Slupek a jadrinct



