Domaci pesto

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 3

- piniové orisky 50 g

- cibule 3 ks

- bazalka 100 g

- parmasan 50 g

- extra panenského olivového oleje 200 ml

. sul 2 1ziCka

- Cesnek 3 strouzek

- voda 1 Izicka

. Pomucky ke konzervovani Dr.Oetker 1 1Zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

1.) Piniové orisky vlozime do igelitového sacku a valeckem rozdrtime. Cibule oloupeme a nakrajime
nadrobno. Orisky s cibuli, bazalkou, parmezanem, olejem, soli, pripadné s Cesnekem rozmixujeme
ponornym mixérem do hladka, nejlépe ve sklenéné nebo kovové mise.

2.) V 1 1zici teplé vody rozmichame pomucku ke konzervovani, vmichdme do pesta a hotovym pestem
naplnime sklenicky. Pokapeme olivovym olejem a ihned uzavreme vickem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

recept na 3 sklenice po 350 ml



