Boruvkovy sirup
Kategorie: Napoje

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. bortvky 700 g

- voda 1.251

- Kyseliny citronové Dr.Oetker 1 balicek
- Gelfixu Klasik 1:1 Dr.Oetker 1 balicek
- krystalovy cukr 1 kg

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

1.) Borivky omyjeme a spole¢né s vodou a kyselinou citrénovou povarime asi 2 minuty.

2.) Propasirujeme pres platno a stavu privedeme k varu. Pridame Gelfix klasik smichany se 2 PL
cukru. Asi 1 minutu povarime.

3.) Pridame zbytek cukru a privedeme k varu. Za stdlého michéni povarime 5 minut. Nalijeme do
Cistych lahvi a uzavreme.

4.) Uzavrené ldhve uchovavame v chladu a temnu.

Poznamka:

recept na 2 litry
chceme-li sirup dietni, vynechame kristalovy cukr


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

