Ananasovo-citronovy dzem

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- citronova duzina 100 g

- ananas 900 g

- krystalovy cukr 1150 g

- Dr. Oetker GELFIX Klasik 1:1 1 baleni

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

1.) Odvazené ovoce i se stavou nasypeme do hrnce a mixérem rozmixujeme na pyreé.

2.) Gelfix rozmichame se 3 1zicemi cukru a vmichdme do ovoce. Za obCasného zamichani privedeme
k prudkému varu.

3.) Vmichame zbytek cukru a opét privedeme k prudkému varu. Za ob¢asného zamichéni asi 3
minuty povarime a odstavime z plotny.

4.) Thned plnime sklenice az po okraj, uzavieme a asi na 5 minut oto¢ime dnem vzhiru.

Poznamka:

recept na Sest sklenic po 375 ml


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

