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Suroviny

Porce: 8

- Piskot

- Zloutek 6 ks

- mlety cukr 180 g

- banéanovy puding 3 balicek
. prasek do peciva 1 balicek
- snich z bilka 1 ks

- Krém

- mléko 250 ml

- hladkd mouka 300 g

- maslo 500 g

- cukr moucka 200 g

- Dale

- banan 5 ks

- détské piskoty 1 baleni

- sylna kava s rumem 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Suroviny na piskot smichame a upec¢eme na plechu jako korpus. Z mléka a hladké mouky si uvarime
kasi, kterou nechame vychladnout. Mékké maslo a mlety cukr spojime s kasi na krém. Upeceny


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vychladly piskot potifeme timto krémem, ale jen trochu, aby se nam prilepily bandny nakrajené na
kolecka. Jiz zminénd koleCka bandnt pravidelné rozlozime po celé ploSe buchty. Na ovoce
poskladame kolecka détskych piskotl, ktera pokapeme silnou kdvou s rumem. Takto pripraveny

dezert potreme zbytkem krému a polijeme rozpusténou cokolddou. Nechame dobre ztuhnout a pred
servirovanim krajime na rezy

Poznamka:

¢okoladovou polevu udélame s jeden a pul tabulky Cokolady na vareni a dle potreby pridame tuk



