Hermelin nakladany v pivnim nalevu
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Suroviny

Porce: 1

- hermelin 4 ks

- cibule 3 ks

- bobkovy list 3 ks

. Cesnek 1 ks

- rozmaryn 1 snitka

- nakladané chilli papricky 2 1zice
- balzamikovy ocet 2 1zice

- pivo 0.5 dl

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Oloupanou cibuli nakrajime na koleCka, polovinu strouzkt Cesneku nakrajime na platky

2. Hermeliny nakrojime ze dvou tretin a dovnitr kazdého vlozime platky Cesneku, koleCka cibule a
chilli papricky

3. PInéné hermeliny naskladdme do sklenice, priddme k nim bobkové listy, olivy, zbylé strouzky
cesneku a snitku rozmarynu

4. Olivovy olej smichame s pivem, octem, dochutime soli a peprem

5. Nalevem zalijeme hermeliny az po povrch, sklenici uzavieme a dame na den ulezet pri pokojové
teploté, pak nalozené syry skladujeme v lednici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

cesneku pouzijeme celou palici



