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Suroviny
Porce: 12

Listové těsto 1 balení●

Rozinky 150 g●

Javorový sirup 2 lžíce●

Voda - horká 150 g●

Skořice 0.5 lžička●

Vejce 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Určen pro: Děti

Způsob přípravy: Pečení

Zařazení: Svačina

Země: Česká republika

Počet porcí: 12
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Postup:
Rozinky si dáme do mísy, přidáme horkou vodu a necháme nabobtnat.
Po nabobtnání vylijeme přebytečnou vodu, přidáme 2 lžíce javorového sirupu, skořici a vše
promícháme.
Směs namažeme rovnoměrně na těsto a zabalíme.
Poté nakrájíma na cca 0,5 cm široké plátky(a vzniknou nám šneci).
Ty vložíme na olejem potřený pečící papír nebo teflonovou mřížku, potřeme je rozšlehaným vejcem a
dáme péct do vyhřáté trouby až zezlátnou.


