Domaci vareny syr
Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- margarin 250 g

- olomoucké tvartzky 200 g

- taveny syr 125 g

- kysana smetana 125 ¢

- kondenzované neslazené mléko 150 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Ve vodni lazni rozpustime margarin s tavenym syrem a tvartzky

2. VSe Slehanim spojime a pak sundame z ohné, nechame stéle ve vodni lazni

3. Pridame kondenzované mléko a kysanou smetanu a opét dobre promichame

4. Prichuti syru docilime pridanim ruznych ingredienci jako napriklad kminu, drceného pepre,
Cesneku.....

5. Tekuty syr promichany s nékterou z prichuti nalijeme do pripravenych forem (formy) a nechame v
lednici ztuhnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

