Tiramisu s mascarpone
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Suroviny

Porce: 6

- smetanovy krém mascarpone 500 g
- dlouhé piskoty 200 g

- vajicka 4 ks

- cukr 100 g

- silna kéva 1 Salek

- likér kavovy Kahlua 2 cl

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni

Zeme: Italie

Pocet porci: 6

Postup:

Nejdrive vyslehame zloutky s cukrem do pény. Pak uslehdme tuhy snih. Mascarpone ochutime
likérem a smichame s vejci. PiSkoty kratce macime do kdvy s Amarettem (nebo do kdvy s rumem) a
klademe do misy. Polovinu piSkott potfeme polovinou krému, ddme druhou ¢ast piskotl a navrch

krém.

Silné posypeme kakaem nebo strouhanou horkou ¢okoladou a nechame v chladu ulezet alespon
hodinu.

Obmeéna:

Krém Mascarpone se prodava ve velkych supermarketech a v lahudkarstvich. Lze nahradit krémovou


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

zakysanou smetanou, nebo uslehanou lucinou s trochou mléka.



