Zapecené brambory s cuketou
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Suroviny

Porce: 4

- brambory 600 g

- Cervena paprika 250 g

- cuketa 400 g

. Cesnek 1.2 ks

- olej 6 1zice

- zeleninovy vyvar 150 ml
- feta s bylinkama 150 g

- strouhanka 30 g

Doba pripravy: 65 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory dukladné omyjeme. Varime je ve slupce asi 18 minut, scedime, oloupeme a nakrajime
na platky silné 1/2 cm.

2. Zeleninu ocistime, omyjeme, papriky nakrdjime na kolecka, cukety na silné platky, cesnek na

tenké platky.

3. Troubu predehrejeme na 200 °C. Vymazeme zapékaci formu, rozlozime v ni ¢esnek a pak do formy
Supinovité navrstvime brambory a cuketu, osolime a opeprime. Navrch rozprostreme papriky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pokapeme 3 Izicemi oleje a zalijeme vyvarem.
4. Formu zakryjeme alobalem. Pokrm zapékame asi 30 minut. Poté folii odstranime. Fetu s bylinkami

rozlameme na kousi¢ky a promichdme se strouhankou, oreganem, zbytkem oleje, citronovou Stavou,
soli a peprem.

5. Smeés rozprostreme na brambory a zapékdme jesté 10 minut.



