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Suroviny

Porce: 16

- hladkd mouka 200 g

- maslo 50 g

- tvaroh 125 g

. sul 1.2 Izicka

- provensalské koreni 1 1zicka
- zloutek 1 ks

- kmin 3 Izicka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Francie

Pocet porci: 16

Postup:

Mouku s maslem, tvarohem, soli a korenim prohnéteme na vlacné tésto. Na pomouceném véle z tésta
utvorime valec a dame asi na %2 hodiny do lednice.

Poté z valce nakrdjime asi 40 stejné silnych kolecek a polozime na vymastény plech.

Zloutek s 1Zici vody roz$lehdme a susenky jim potieme.

Nakonec posypeme kminem a peceme v mirné troubé (okolo 130°C) 15-18 minut.
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