Griliasova poleva na cukrovi
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Suroviny

Porce: 1

- krupicovy cukr 250 g
- voda 4 lzice

- vlasské orechy 250 g
- bilek 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cukr zalijeme vodou a pozvolna rozpustime nad mirnym plamenem. Za stdlého michéani svarime cukr
do ruzova. Pridame drcené orechy a opét nékolik minut varime za stalého michani.

Poznamka:

Pouziti: GrilidSovou polevu mizeme pouzivat i pribarvenou na zdobeni cukrovi a peciva. Pred
nanesenim grilidSe potreme plochu kterou budeme zdobit, bilem a nechdme 1 hodinu zaschnout.
Grilias potom nevsakuje a je leskly.
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