Pohankova kase
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Suroviny

Porce: 4

- pohanka 1 hrnek

- brambory 6 ks

- Cesnek 2 strouzek

- majoranka 1 Spetka
- cibule 1 ks

. porek 0.5 ks

. sadlo 1 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Pohanku sparime horkou vodou, scedime a dame varit do studené vody.

Mezitim ddme do jiného kastrolu varit oloupané brambory. Zhruba po 20 minutach je scedime.
Potom je rozstouchame do uvarené pohanky na kasi.

Pohankovo-bramborovou kasi ochutime cesnekem a majorankou. Podavame s parkem a okurkou a
omastime na sadle usmazenou cibulkou. Zdobime pokrajenym poérkem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

