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Suroviny

Porce: 1

- krémovy syr 450 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- maslo 225 g

- cukr 900 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pomoci Slehace naslehat krémovy syr do lehka. Se Slehacem na stredni rychlosti postupné pridavat
maslo a dobre ho zaslehat dovnitr.

Snizit rychlost SlehaCe na pomalou a postupné zaslehdvat cukr s vanilkovym cukrem, az je vSechen
zaSlehany.

Thned pouzit, nebo prikryté uschovat v chladni¢ce, az po 3 dny. Vyjmout z chladni¢ky a nechat pri
pokojové teploté pred pouziti.

Poznamka:

na dort velky 23 cm
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