Laskonka s rybizem
Kategorie: Moucniky
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Suroviny

Porce: 16

- Zloutek 4 ks

- cukr krupice 100 g

- maslo 1 ks

- hladkd mouka 300 g

- cukr moucka 300 g

. Cerveny rybiz 1 hrnek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Ze zloutkt, krupicvého cukru,mésla a mouky vypracujeme elektrickym tyCovym Slehacem hladké
tésto,které vylijeme na plech a peCeme v predehraté troubé asi 20 min.(tésto jesté ale nebude
upecené)Do snéhu ze 4 bilki vmichame mouckovy cukr a rybiz.V$e natreme na tésto a dopékame
jesté asi 15 min a vychladlé pocukrujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

