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Suroviny

Porce: 4

- kedlubna 3 ks

- vejce 1 ks

- celer 0.5 ks

. Cesnek 5 strouzek
- strouhanka 200 g
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- olej 1 hrnek

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané kedlubny a celer nastrouhdme na jemném struhadle. Vymackame prebytecnou tekutinu, do
smési vmichame vejce a priddme prolisovany cesnek. Osolime, opeprime, primichdme strouhanku.
Radné promichdme a tvoiime mensi placky.

Smazime v panvi na rozpaleném oleji dozlatova. Placicky podavame s bramborovou kasi a oblozime
je cerstvou zeleninou.

Poznamka:

Do placi¢cek muzeme pridat strouhany syr (eidam nebo nivu), pokrm pak bude pikantnéjsi.
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