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Suroviny

Porce: 2

- hliva Gstri¢na 300 g

- olej olivovy 3 1zice

- cibule 1 ks

- mouka hladka 1 1zice
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- rajsky protlak 100 ml
- voda 30 ml

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Hlivu omyjeme, nakrajime na kosticky asi 3 x 3 cm a orestujeme na panvi s olejem. Mezitim si v
kastrilku pripravime jiSku z cibule, oleje a mouky. Zalijeme ji vodou, prisypeme mletou papriku,
osolime, opeprime, pridame protlak a vSe michame a povarime.

Precedime rovnou na restovanou hlivu. Jesté na uplné mirném ohni asi 15 minut dusime, aby se
chuté dobre pospojovaly. Podavame s houskovym ¢i bramborovym knedlikem.
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