Bavorska pomazanka Obatzda

Kategorie: Ostatni
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- cemembert 200 g

. romadur 70 g

- maslo 50 g

- cibule 1 ks

- pivo 3 1zice

- mletd sladké paprika 1 1zicka
- mletd pdliva paprika 1 Spetka
- kmin 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Rakousko

Pocet porci: 2

Postup:

1. Syr camembert i romadur vidlickou rozmackame a promichdme se zméklym maslem

2. Pridédme oloupanou, na drobno nakrajenou cibuli, Spetku palivé papriky, sladkou papriku, mlety
kmin, solime, opeprime a vSe dobre promichdme

3. Nakonec vmichame tolik piva, abychom ziskali pomazanku

4. Podavame s precliky a posypané na drobno nasekanou cibulkou.
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