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Suroviny

Porce: 1

- cibule 800 g

- polohruba mouka 400 g
- syr eidam 150 g

- anglicka slanina 130 g
- maslo 50 g

- drozdi 30 g

- smetana 150 ml

- mléko 125 ml

- vejce 3 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Mouku, Spetku soli, 1 ks vejce, zméklé maslo a rozdrobené drozdi promichdme

2. Postupné prilévame vlazné mléko a vypracujeme vlacné tésto, které nechame asi 10 minut
odpocinout

3. Cibuli oloupeme a nakrajime na osminky, v panvi na rozehratém oleji ji orestujeme

4. 7 tésta vyvalime kulaty plat a preneseme ho do tukem vymazané a moukou vysypané formy,
presahujici okraje odrizneme a dno vidlickou na nékolika mistech propichdme

5. Na tésto rozlozime slaninu, cibuli a nastrouhany syr

6. Formu vlozime do trouby vyhraté na 190 °C a zapékame 15 minut


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

7.V této fazi kolac zalijeme ve smetané rozslehanymi vejci dochucenymi peprem a soli
8. PeCeme dalSich 15 minut.



