Polevka z tomatového pyre s vlockami

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- maslo 50 g

- cibule 1 ks

- rajcatové pyré 200 ml

- ocet 1 1zice

. sul 1 Spetka

- cukr krupice 1 Spetka

- vlocky ovesné 4 1zice

. pernik na strouhdani 3 1zice
- smetana zakysana 100 ml
- petrzelka 1 snitka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na masle zpénime cibuli, priddme tomatové pyré, zalijeme vodou, osolime, osladime, okyselime a
povarime.

Vsypeme ovesné vloCKy, nastrouhany pernik a dal varime. Hotovou polévku na talifi zdobime
Slehackou a kudrnatou petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

