Restované gnocchi s porkem a pikantni
omackou
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Suroviny

Porce: 4

- Gnocchi di Patate 2 balicek
- sojova omacka 2 Izice

- med 2 Izice

- ostrejsi kecup 2 1zice

. porek 1.2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Gnocchi uvarime podle navodu a scezené nechame okapat.
Panev si vymazeme ubrouskem namocenym v rozpeceném dobre prouzeném Speku /nebo ubrouskem
namocenym v oleji/.

Mezitim si zamichdme uvedené ingredience/sdjovou omacku, ostrejsi kecup, med a Cerstvy pepr/.
Poérek si pokrajime na kolecka.

Na panvi orestujeme gnocchi a kdyz zac¢inaji zlatnout, vmichdme na kousky pokrajeny porek a
restujeme dal, pak vse zakapneme omackou, kterou jsme si pripravili ze séjové omacky, medu, pepre
a ostrejsiho ke¢upu a michame a restujeme hezky do zlatova, gnocchi pak ndm zacne po kuchyni
krasné vonét. Vypneme a podavame jako prilohu k masu, aneb jako samostatné jidlo.
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