Rohliky z domaci pekarny

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- mléko 300 ml

- maslo 25 g

. sul 1 1zicka

- mouka hladké 500 g

. drozdi instantni 1 1zicka
.- maslo 1 ks

Doba pripravy: 90 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: V domaci pekarné
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Do pekéarny nalijeme mléko a rozpusténé méaslo. Priddme ostatni suroviny a nakonec kvasnice.
Zadame program tésto 1,5 hodiny.

Pak vytvarujeme rohliky, pomazeme je méslem a nechame jesté 10 minut kynout. Pak peceme v
troubé pri 180 °C asi 15-20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

