Husli jatra na cidru s jablkovou ryzi se
safranem
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Suroviny

Porce: 4

- husi jatra 500 g
- cidru 120 ml

- 1yze 200 g

- Safran 1 Spetka
- jabka 2 ks

- maslo 80 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vody na pripravu ryze priddme Safrdn a uvarime ji obvyklym zptsobem.

Jablka zbavime jadrincu a neoloupand nakrajime na kosti¢ky. V hlubsi panvi rozehrejeme 2/3 masla,
pridame jablka a velmi kratce podusime. Vmichame uvarenou ryzi a dochutime soli.

Jatra omyjeme a osusime. V panvi rozehrejeme olivovy olej se zbytkem masla a zprudka je opeceme.
Podlijeme cidrem a zredukujeme ho na polovinu. Jatra osolime, opeprime, nakrajime na platky a
hned podavame s pripravenou ryzi a vychlazenym cidrem.
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