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Suroviny

Porce: 6

- mouka hladka 1 kg
- drozdi 100 g

- pivo 500 ml

. kmin 2 1zicka

. sul 2 1zicka

- voda 100 ml

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do vétsi misy nasypeme mouku, priddme drozdi a vlaznou vodu, nechame vzejit kvasek.

Pridame mirné ohraté pivo, sul a kmin. Uhnéteme tésto a nechame ho v teple kynout asi 30 minut.
Vykynuté tésto prendame na plech vylozeny pecicim papirem nebo do jiné vhodné formy a nechame
kynout dalSich 30 minut. Potom ho vlozime do vyhraté trouby.

Chléb peCeme 30 minut pfi maximalni teploté, dale pri mirné teploté asi hodinu az hodinu a pul.
Béhem peceni chléb potirdme slabou octovou vodou.
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