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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 130 g

- olej 3 1zice

- voda 150 ml

- bilek 1 ks

- cuketa 500 g

. sul 2 Spetka

- olej na smazeni 500 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Fritovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravime si tésticko smichanim mouky, oleje a teplé vody. Nechame je chvili odstat a mezitim si
vySlehame bilek. Snih opatrné zamichame do tésticka. Cuketu nakrédjime na platky a osolime.
Osusené platky namacime v tésticku z obou stran pomoci vidlicky a fritujeme v rozpaleném oleji.
Oleje musi byt dost, aby byly rizecky celé ponorené a opravdu se fritovaly priblizné 1-2 minuty z
kazdé strany.

Rizecky pod4vame se zeleninovym salatem, piipadné s bramborovou kasi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

