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Suroviny

Porce: 4

- majoranka 1 ks

- vejce 3 ks

- cibule 1 ks

. Cesnek 5 strouzek

- mléko 250 ml

- rohliky 6 ks

- krupice 2 Izice

- houby sterilizované 300 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mrazené hribky chvilicku podusime - pouze nez se rozmrazi.

Rohliky (mohou byt i z minulého dne) nakrdjime na kostky a nechame je nasdknout mlékem. Pak k
nim pridame houby, krupici, drobné nakréjenou cibuli, vejce, prolisované strouzky ¢esneku, sul, pepr

a majoranku.

Pekacek hodné vymazeme tukem, naplnime promichanou smési, pokapeme opét tukem a v troubé
peceme asi 25 minut. Podavame se zeleninovym salatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

