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Suroviny

Porce: 4

- okurky 700 g

- paprika 400 g

- cukr krystal 300 g

- cibule 600 g

. sul 3 1zice

- mlrtd kurkuma 1 1zicka
- Cerstvy kopr 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Omyté okurky nakrajime na kolecka asi 1 cm Siroka

2. Oloupanou cibuli nakrajime na mésicky, papriky zbavené seminek na nudlicky

3. VSe vlozime do misy, promichame se soli, zakryjeme a nechame pres noc ulezet

4. Druhy den ze zeleniny slijeme prebytek tekutiny (asi 250 ml si ponechame) a smés proplachneme
studenou vodou, pokud budou okurky prilis slané, oplachnuti je treba zopakovat

5. Ve vétsim hrnci svarime ocet, cukr, kurkumu a seminka, privedeme k varu a asi 10 minut
povarime

6. Prisypeme zeleninu a nalev ochutname, uchovany nélev prilévame tak dlouho, dokud nebude smés
dost slana


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

7.V této fazi vSe 1 minutu povarime
8. Zeleninu plnime do horkych sklenic, ihned uzavreme a po vychladnuti ulozime na chladném misté.



