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Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- Cervené vino 3 Izice

- Cesnek 2 strouzek

. Cinské zeli 1.2 ks

. Cervena paprika 1 ks
- sojova omacka 1 Izice
- solamyl 1 Izice

- veprova kyta 800 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kytu nakrajet na nudliCky, osolit,opeprit, promichat s vinem a asi hodinu nechat odpoc¢inout. Cibuli a
cesnek pokréjet nadrobno, ¢inské zeli s paprikou nakrajet na nudlicky. Na panvi se silnéjSim dnem
pozpalit olej a zprudka na ném osmahnout cibuli. Veprovénudlicky obalit v solamylu, dat do panve a
orestovat. Po chvilce pridat cesnek, s6jovou omacku, zeli, papriku a podusit. Jako priloha je vhodna
ryze nebo ryzové nudle.
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