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Suroviny

Porce: 4

- anglicka slanina 200 g
- brambory 1 kg

- ¢erné pivo 400 ml

- jatra 700 g

- kecCup 4 1zice

- maslo 4 platek

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime do polomékka, oloupeme a nakrajime na platky.

Jatra ocistime, opeprime a na oleji zprudka po obou stranach opeceme.

Dno zapékaci formy vylozime platky slaniny, na slaninu naskladame platky brambor a na brambory
vlozime opecena jatra.

V misce smichdme pivo s keCupem a nalijeme na jatra. Priddme platky masla a peceme v troubé pri
teploté 180°C 20 - 30 minut.

Hotova jatra osolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

