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Suroviny

Porce: 12

. Cesnek 2 strouzek

- maslo 2 Izice

- mléko 150 ml

- hladkd mouka 250 g

- prasek do peciva 2 1zicka
. sul 1.2 1zicka

- tuk hera 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

V mise smichdme mouku se soli a praskem do peciva.

Pridame Heru pokrdjenou na malé kousky, vlijeme mléko a vypracujeme tésto.

Na plechu vylozeném pecicim papirem vytvorime z tésta 1zici 12 bochankd.

Pripravime si napli. Méaslo utreme s rozmackanym cesnekem a nasekanou petrzelkou.

Pomoucenym prstem udéldme v kazdém bochanku dulek a vlozime do néj trochu cesnekového masla.
Okraje okolo trochu zvedneme, aby maslo pri peceni nevyteklo.

Bochanky posypeme trochou morské soli a peceme v troubé predehraté na 230°C asi 15 minut.
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