Hovézi ragu s hlivou ustricnou
Kategorie: Maso
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Suroviny

Porce: 4

- hovézi predni 600 g
- hliva ustricna 500 g
- maslo 200 g

. ¢ervené vino 125 ml
- hovézi vyvar 125 ml
- Salotka 5 ks

- rajce 1 ks

. portské vino 2 cl

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Oloupané Salotky na drobno nakrajime a na trose rozehratého mésla nechame zesklovatét
2. Rajce sparime vielou vodou, oloupeme, rozpulime, odstranime jadérka, duzinu nakrajime na
kosticky a pridame k Salotce

3. Hovézi vyvar smichdme s portskym i cervenym vinem a privedeme do prudkého varu

4. Houby ocistime, odkrojime nohy, kloboucky pokrajime na mensi kousky

5. OcCisténé maso nakrajime na malé kostiCky, opeceme na zbylém rozehratém maésle, pridame
nakrajené houby, Salotku s rajcetem, osolime, opeprime a dusime domékka

6. Pak masovou smés zalijeme vinnou omackou a spolecné jesté kratce prohrejeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

Kdo ma rad, muze pridat do smési i na kosticky nebo prouzky nakrajenou korenovou zeleninu ...
hlivu pak nahradit napriklad Zampiony, nebo lesnimi houbami.



