Bramborové placky

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- mouka polohruba 4 1zice

- vejce 1 ks

- brambory varené 250 g

- muskatovy oriSek 0.5 Spetka
. sul 1 Spetka

- olej 2 dl

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceskéa republika

Pocet porci: 4

Postup:

Lehce nedovarené brambory ve slupce nachame vystydnout, oloupeme a nastrouhdme na hrubém
struhadle, pridame vejce, mouku, osolime a dochutime muskatovym oriskem. Je-li tésto prilis ridké,
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pridame vic mouky. Tésto rukou zplostime na placku cca 0,5 cm vysokou a z té vykrajime kolecka(
muzeme pouzit sklenici nebo tvoritka), ktera osmazime z obou stran dozlatova.



