Domaci chleba

Kategorie: Ostatni

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 12

- hladké mouky 1 kg

- drozdi43 g

. sul 3 1zice

- drobky ze starsiho chleba 0.5 baleni
- kmin 0.5 1zicka

- vlazné voda 750 ml

- sadlo 1 1zicka

ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Do misy dédme hladkou mouku,okminujeme,osolime,priddme rozmixované chlebové
drobky,kvések.Zalijeme vlaznou vodou a vypracujeme tésto.Tésto musi byt hustsi asi jako na
houskové knedliky a nechdme kynout asi 1 hodinu.Pak tésto dame do pekace vymyzaného sadlem a
peceme v troubé asi 45 min.Tésto na pekaci jesté posypeme trochou hladké mouky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

