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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 15 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- marmelada 1.5 dl

- kakao 3 1zice

- hladkd mouka 15 g

- rum 1 Izice

-sadlo15¢g

- vlasské orechy 1 1zice

Doba pripravy: 60 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Hladkou mouku, cukr prosaty s kakaem, vanilku a mleté orechy na sucho promichdme, pridame
mirné zméklé sadlo nozem rozsekdme do smési promichdme a zpracujeme v tésto, nechame ulezet
ve folii 1/2 - 1hod (ne v chladu). Z tésta vytvorime véleCek asi 2cm prumér, nakrajime kousky, s téch
uvélime kulicky do kterych na plechu udélame dualek opacnym koncem varesky.

Peceme pomalu na 150°C asi 20min.

Upecené a vychladlé naplnime marmeladou (pikantni-rybizovou) promichanou s rumem, nahoru
muzeme pridat Spetku mletych orechti a nechdme zaschnout a ulezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

jedna porce = jedna davka



