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Suroviny

Porce: 4

- starsi housky 3 ks

- mléko 500 ml

- vanilkovy puding 1 ks

- cukr80g

- vanilkovy cukr 1 ks

- vejce 4 ks

- skorice 1 Spetka

- maslo 1 1zicka

- broskve nebo jiné ovoce 1 plechovka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Housky nakrajime na kosticky a zalijeme mlékem,nechdme 20 min nasédknout.Vejce rozkvedlame s
cukrem a vanilkovym pudinkem.Ovoce nakrajima na mensi kousky.Zahrejeme troubu asi na 180
stupni.Zapékaci misku vymazeme méslem.Smichdme v mléce namocené housky s vajeCnou smési a
ovocem a urovnamedo zapékaci misky.Posypeme vanilkovym cukrem a skorici.Peceme dozlatova asi
tak hodinu.
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